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Creme
La migliore tradizione e l’esperienza Tuttogusto definiscono la 
linea di Creme, dai sapori classici, che accompagnano lo chef nelle 
preparazioni quotidiane, di pensiero tradizionale o creativo. 
Le Creme sono salse pronte all’uso, la maggior parte GLUTEN FREE, 
dal gusto delicato, estremamente versatili, preparate con materie 
prime selezionate di qualità: vegetali, formaggi, pesci.
Studiate per venire incontro alle esigenze di tutte le cucine, si 
possono utilizzare per la preparazione di antipasti, primi piatti, 
secondi piatti, contorni, panini, tramezzini, pizze, focacce, preparati 
di panetteria, pasticceria salata, ripieni e farciture per pastifici, e 
molto altro.
Tecnologicamente, le Creme Tuttogusto subiscono un processo 
di trasformazione e conservazione, nel massimo rispetto della materia 
prima, volto a mantenere una migliore sensazione di freschezza e 
vivacità anche dei colori. 
Vantaggi di utilizzo delle Creme Tuttogusto:

• Contengono una elevata quantità di materia prima caratterizzante;
• Il contenuto di ciascun barattolo è 100% utilizzabile, non ci sono scarti;
• Si ottimizza la gestione degli spazi e lo stoccaggio in cucina;
• Semplicità di preparazione: si possono utilizzare anche tal quali;
• Ottimizzazione dei processi di lavorazione: materia prima
   caratterizzante già pronta  che semplifica l’applicazione del processo
   H.A.C.C.P. rispetto al  la materia prima fresca;
• Velocità di impiego: si abbattono i tempi di preparazione;
• Si possono miscelare nelle preparazioni, rendendole più ricche e
   ricettate: maionesi e salse fredde, formaggi spalmabili, panna, salsa
   besciamella, sughi, zuppe, e molto altro;
• Le Creme permettono allo chef di personalizzare il menù senza
   restrizioni;
• Semplicità nel calcolo del food cost, sia per le quantità che per la
   costanza del prezzo, rispetto alle oscillazioni del mercato del fresco.
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cod. 56100
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Crema di porcini 
a pezzettoni

Crema di carciofi 
a pezzettoni

cod. 07702
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

cod. 07800
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

Crema di radicchio 
a pezzettoni

cod. 07703
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Crema di asparagi
a pezzettonia pezzettonia pezzettonia pezzettoni a pezzettonia pezzettonia pezzettoni

a pezzettonia pezzettonia pezzettoni

cod. 07612
LATTA 1/2

400g x 12 pz.

Crema di zucca 

cod. 07810
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

cod. 54001
VASO 580 ml
500g x 6 pz.

cod. 07701
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

cod. 07809
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

Crema con porcini

cod. 07789
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

Crema di peperoni 
a pezzettonia pezzettonia pezzettonia pezzettoni

cod. 07805
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

Crema di melanzane 
a pezzettonia pezzettoni

cod. 07821
VASO 580 ml
540g x 6 pz.
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Crema di pistacchio
DOLCE

cod. 56104
VASO 580 ml
600g x 6 pz.

Crema di pistacchio
SALATA

cod. 54004
VASO 580 ml
500g x 6 pz.

Toscanella

cod. 07819
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

Crema di olive nere
kalamon

cod. 52500
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

Crema di
olive verdi

cod. 52501
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

Farcipolla

cod. 07121
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

Crema di noci

cod. 07901
VASO 580 ml
500g x 6 pz.

SALATASALATASALATA DOLCE

Crema di friarielli

cod. 07917
VASO 580 ml
500g x 6 pz.

Pesto alla genovese

cod. 07217
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

cod. 07235
VASO 580 ml
530g x 6 pz.

Salsa TEX-MEX

cod. 07794
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

Battuto mediterraneo 
piccante

cod. 07122
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

piccantepiccantepiccante

cod. 07606
LATTA 1/2

400g x 12 pz.

Crema di tonno 

cod. 07603
LATTA 1/2

400g x 12 pz.

Crema di salmone 

Crema di rucola

cod. 07908
VASO 580 ml
500g x 6 pz.

Crema di ortica

cod. 07907
VASO 580 ml
500g x 6 pz.
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cod. 07602
LATTA 1/2

400g x 12 pz.

Crema ai
quattro formaggi quattro formaggi 

cod. 07790
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

Crema
champignons

cod. 07700
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Crema tartufata
con champignons

cod. 07812
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

con champignons

cod. 07872
BUSTA

3500g x 3 pz.

Crema porcini

cod. 07861
BUSTA

3500g x 3 pz.

Crema carciofi

cod. 07871
BUSTA

3500g x 3 pz.

Crema peperoniCrema peperoniCrema peperoniCrema peperoni

cod. 54007
VASO 580 ml
500g x 6 pz.

Crema con TARTUFO
bianco champignons

cod. 07862
BUSTA

3500g x 3 pz.

Crema radicchio

cod. 07870
BUSTA

3500g x 3 pz.

Crema tartufata

Crema tapenade
tartufata

cod. 07844
VASO 580 ml
540g x 6 pz.

cod. 07874
BUSTA

3500g x 3 pz.

Crema friarielli
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SqueeZò
Tuttogusto
SQUEEZER,
è quello che proponiamo
nella linea SqueeZò
che apre una gamma
particolare di SAPORI.

cod. 51949
SQUEEZER 500ml

520g x 6 pz.

CECI & SESAMO
•HUMMUS•

cod. 51946
SQUEEZER 500ml

570g x 6 pz.

CIPOLLA ROSSA
CARAMELLATA

CIPOLLA
CARAMELLATACARAMELLATACARAMELLATACARAMELLATA

cod. 51944
SQUEEZER 500ml

570g x 6 pz.

cod. 51942
SQUEEZER 500ml

510g x 6 pz.

PEPERONI
ARROSTITI
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cod. 07141
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Sugo all’arrabbiata

cod. 07107
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Sugo all’amatriciana

cod. 07106
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Ragù alla bolognese

Sughi
Ragù

I Sughi e Ragù Tuttogusto, assortimento 
di condimenti pronti per primi piatti: sughi e ragù da 
ricette tradizionali italiane, sughi classici e ragù di 
selvaggina.

Prodotti pronti all’uso, basta solo 
scaldarli per condire la pasta, senza dimenticare il 
vostro tocco: un pizzico di pepe, una spolverata di 
parmigiano, prezzemolo tritato, un filo d’olio d’oliva ...

Sugo all’amatricianaSugo all’amatricianaSugo all’amatricianaSugo all’arrabbiataSugo all’arrabbiataSugo all’arrabbiata

cod. 07119
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Sugo al pomodoroSugo al pomodoroSugo al pomodoroSugo al pomodoro
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Ragù di lepre
SENZA POMODORO

cod. 07104
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Ragù di capriolo
SENZA POMODORO

cod. 07105
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Ragù di cinghiale

cod. 07200
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Ragù di cervo
SENZA POMODORO

cod. 07130
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

cod. 07131
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Ragù CHIANINA

cod. 07095
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Ragù di anatra

SENZA POMODOROSENZA POMODOROSENZA POMODORO

SENZA POMODOROSENZA POMODOROSENZA POMODORO

SENZA POMODOROSENZA POMODOROSENZA POMODORO
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Cibum
Magnum

cod. 56114
VASO 212 ml
200g x 6 pz.

Crema DOLCE
di PISTACCHIO

cod. 56113
VASO 212 ml
180g x 6 pz.

Crema di
PISTACCHIO

cod. 56118
Crema di Agrumi
vaso 180g x 6pz

cod. 56117
Sugo Salsiccia, Friarielli, Ricotta

vaso 180g x 6pz

cod. 56116
Crema con Porcini
vaso 180g x 6pz

cod. 56107
Sugo di Melanzane alla Norma

vaso 180g x 6pz

cod. 56110
Sugo di Suino Nero

vaso 180g x 6pz

cod. 56108
Sugo di Pesce Spada e Melanzane

vaso 180g x 6pz

cod. 56109
Sugo al Tonno e Finocchietto

vaso 180g x 6pz

 ... gli SPECIAL-ONE 



Ratatouille

cod. 53172
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Peperonata

cod. 53170
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Piatti pronti
Alto livello
di servizio, piatti 
pronti da servire, per 
completare l’offerta 
dei menù: la migliore 
tradizione della 
cucina mediterranea. 
Solo da scaldare
e personalizzare con 
il proprio tocco; ideale 
dal RISTORANTE al 
BAR evoluto.

Linea di prodotti Tuttogusto nata per seguire 
l’evoluzione della ristorazione moderna.
Fagioli Neri e Banderillas, adatti per arricchire un 
aperitivo, per guarnire piatti esotici e di tendenza.
Linea apprezzata da locali giovani e dinamici, sono 
utilizzati anche dai ristoranti griglierie di carne,
per aperitivi ricchi e antipasti speziati e colorati.

Etnico

piatti pronti - etnico > p.11

cod. 50885
VASO 2020 ml
2020g x 6 pz.

Banderillas

cod. 05700
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Fagioli neri
“MEXICO”

cod. 50875
LATTA

220g - cartone 24 pz.

Chili JalapenoChili JalapenoChili JalapenoChili Jalapeno

cod. 51380  
BUSTA

500g x 10 pz.

Cipolla CROCCANTE

Alcuni prodotti in caso di necessità potrebbero essere distribuiti 
direttamente col marchio del produttore.

risoLto

cod. 08180
10 BUSTE 250g

1 EXPO-BOX
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Brodi e
   SENZA

L’esperienza Hügli al servizio dello chef, una linea completa 
di Preparati per Brodo realizzata per impreziosire ed esaltare 
gli alimenti durante la cottura, migliorandone le caratteristiche 
sensoriali.

La gamma Hügli comprende Brodi in Pasta e Granulari, 
semplici da dosare e da utilizzare: disciolti in acqua bollente o 
direttamente sulla preparazione, secondo le  esigenze o abitudini, 
con un risultato sempre eccellente.

Dall’elevato contenuto di servizio, la gamma Hügli comprende:
• Brodi Universali per tutte le esigenze e larghi consumi 
• Brodi di Carne dalla tradizione di cucina, classici e corposi
• Brodi Vegetali delicati e profumati, con e senza pezzi
• Brodi di Pesce per cucina marinara 
• Brodi Speciali caratterizzati: Zafferano, Porcini
• Brodi Supro, senza allergeni e glutammato 
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cod. 40008
BARATTOLO
500g x 12 pz.

Brodo allo zafferano
in polvere

cod. 40009
BARATTOLO
900g x 6 pz.

Brodo di porcini
in pasta

cod. 40001
GASTRONORM
2200g x 6 pz.

Brodo di carne
GOURMET

in pasta

cod. 40012
BARATTOLO
1000g x 6 pz.

Brodo di carne
CLASSICO in pasta

cod. 40013
GASTRONORM
1300g x 6 pz.

Brodo vegetale
CASA

in polvere

cod. 40033
SCATOLA

900g x 6 pz.

Brodo vegetale
in polvere

cod. 40071
SCATOLA

1000g x 6 pz.

Brodo VEGETALEBrodo VEGETALEBrodo VEGETALEBrodo VEGETALE

cod. 40072
SCATOLA

1000g x 6 pz.

Brodo di MANZOBrodo di MANZOBrodo di MANZOBrodo di MANZO

cod. 40075
SCATOLA

650g x 6 pz.

Brodo di CROSTACEIBrodo di CROSTACEIBrodo di CROSTACEIBrodo di CROSTACEI

cod. 40073
SCATOLA

900g x 6 pz.

Brodo di PESCEBrodo di PESCEBrodo di PESCEBrodo di PESCE

cod. 40074
SCATOLA

650g x 6 pz.

Fondo BRUNOFondo BRUNOFondo BRUNOFondo BRUNO

SCATOLASCATOLA
650g x 6 pz.

cod. 40073
SCATOLASCATOLA

900g x 6 pz.

cod. 40072
SCATOLASCATOLA

1000g x 6 pz.

brodi > p.13brodi > p.13

650g x 6 pz.650g x 6 pz.
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Salse e fondi

cod. 41001
GASTRONORM
2500g x 3 pz.

Demi-glace
in polvere

cod. 41009
GASTRONORM
1000g x 6 pz.

Top Demi-glace
in polvere

cod. 41019
SCATOLA

2800g x 1 pz.

Amido di mais

cod. 41004
SCATOLA

1000g x 6 pz.

Roux scuro

cod. 41018
SCATOLA

18kg x 1 pz.

Roux bianco
Hügli propone una 
ricca gamma di Salse e 
di Fondi in polvere, per 
arricchire e personalizzare 
secondi piatti e tante altre 
preparazioni di cucina.

Di carni o di pesci e 
crostacei, le Salse e i 
Fondi sono alla base della 
Cucina Classica e 
servono per dare corpo 
e spessore alle diverse 
preparazioni.

cod. 07060
BUSTA

800g x 6 pz.

Salsa Olandese

cod. 08698
BUSTA

800g x 6 pz.

Demi Glace

cod. 41003
SCATOLA

1000g x 6 pz.

Roux bianco

salse e fondi > p.14



Zuppe
Tutta l’esperienza e la tradizione Hügli nella linea di minestre calde: le zuppe. 
Già pronte, wet, solo da scaldare, o Preparati in Polvere, da reidratare in acqua: 
ottime tal quali o personalizzate con il tocco di fantasia dello chef.
Prodotti altamente specializzati, dall’ottimo rapporto qualità e prezzo; destinati 
al mercato dell’hotellerie e ristoranti, si apprezzano molto anche nella ristorazione 
collettiva, scuole, case di cura, mense ospedaliere e molti altri.

Zuppa di gulasch

cod. 07079
BUSTA

3500g x 3 pz.

Chili con carne

cod. 07072
BUSTA

1500g x 5 pz.

Salse e fondi

zuppe > p.15

Zuppa di gulasch
ricetta austriaca

cod. 53175
LATTA 4/1

2900g x 6 pz.



cod. 47012
SCATOLA

2000g x 3 pz.

Zuppa di pomodoro
in polvere

cod. 47010
SCATOLA

2000g x 3 pz.

Zuppa d’asparagi
in polvere

cod. 47011
SCATOLA

2000g x 3 pz.

Zuppa di funghi
in polvere

cod. 47027
SCATOLA

2000g x 3 pz.

Zuppa di zucca
in polvere

cod. 47013
SCATOLA

2000g x 3 pz.

Zuppa di piselli e speck
in polvere

cod. 47015
SCATOLA

2000g x 3 pz.

Zuppa cinque cereali
in polvere

cod. 47050
SCATOLA

2000g x 3 pz.

Zuppa di porcini
in polvere

zuppe > p.16
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Insaporitori

cod. 51451
BARATTOLO
1000g x 6 pz.

Capperi
al sale

cod. 51454
VASO

1000g x 6 pz.

Frutto del cappero
in salamoia

Spezie, aromi, amplificatori dei sapori: linea Insaporitori Hügli,
vicini al lavoro dello chef che ama personalizzare le sue preparazioni.

cod. 51457
VASO

1000g x 6 pz.

Capperi
in aceto di vino

cod. 51445
BUSTA

500g x 3 pz.

Pistacchio
in granella

cod. 51425
BUSTA

500g x 12 pz.

OriganoOriganoOriganoOrigano

cod. 49001
BARATTOLO
325g x 6 pz.

Aglio nero
in pasta

cod. 42022
VASO

480g x 3 pz.

Aglio
in pasta

cod. 42023
VASO

480g x 3 pz.

Rosmarino
in pasta

cod. 51446
BUSTA

500g x 3 pz.

Nocciola
in granella

cod. 42021
VASO

480g x 3 pz.

Basilico
in pasta



Dolci

SENZA GELATINA
Il prodotto non contiene 
gelatina.

VEGETARIANO
Il prodotto non contiene 
ingredienti di origine animale.

VEG ETA R I A NO

SENZA DICHIARAZIONI
Il prodotto non contiene 
coloranti, conservanti, 
antiossidanti, esaltatori di 
sapidità, edulcoloranti o ossidi 
di zolfo.

ESENTE D A D I C H I A RAZIO
NI

ISTANTANEO
Il prodotto si scioglie 
istantaneamente in acqua 
calda a 80°C.

IS TA N TA N E O

LACTOVEGETARIANO
Il prodotto non contiene 
ingredienti di origine animale 
ad eccezione di latte, 
componenti del latte, e miele.

LACT O V E G E TA RIANO

OVO-LACTOVEGETARIANO
Il prodotto non contiene 
ingredienti di origine animale 
ad eccezione di latte, 
componenti del latte, uova, 
componenti dell’uovo   e miele.

OVOL A C T O V E G ETARIA
NO

SENZA GRASSI
Il prodotto è stato fabbricato 
senza grassi idrogenati.SENZA GR A S S I I D ROGENAT

I

DA CUCINARE
Il prodotto necessita
cottura.

D A C U C I N A R E

dolci > p.18

“il momento dolce della vita…”

A questa breve riflessione, un momento 
di gratificazione giornaliera, la filosofia 
VOGELEY, che dedica una linea di 
dolci al cucchiaio e tortino, topping, frutta, 
coperture, gelato e sorbetto.

Maître Dessert, assortimento dolci
e frutta dedicata alla clientela
ho.re.ca. che desidera offrire il dolce fatto 
in casa, personalizzato secondo le proprie 
esigenze, semplice e veloce da 
preparare, rispettando le norme di igiene 
e sicurezza in cucina.
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cod. 45002
SCATOLA - busta 11 porzioni ca

100g x 14 pz. = 1,4kg

Creme caramel

cod. 45001
SCATOLA - busta 11 porzioni ca

140g x 12 pz. = 1,68kg

Panna cotta

cod. 45053
SCATOLA - busta 102 porzioni ca

1,2kg - 4pz. a SCATOLA

Base per tiramisù

cod. 45004
SCATOLA - busta 11 porzioni ca

140g x 12 pz. = 1,68kg

Crema catalana

cod. 45047
SCATOLA - busta 7 porzioni ca

375g x 6 pz. = 2,25kg

Tortino al cioccolato

cod. 45033
SCATOLA - busta 11 porzioni ca

100g x 14 pz. = 1,4kg

Budino alle mandorle

cod. 45054
SCATOLA - resa 5,2kg

1,2kg - 4pz. a SCATOLA

Crema pasticcera

cod. 45085
SCATOLA - resa 80 lt ca

20 buste da 4 lt

The al limone

cod. 45086
SCATOLA - resa 80 lt ca

20 buste da 4 lt

The alla pesca

cod. 45071
SCATOLA - resa 295  porzioni ca

2,5kg

Budino al cioccolato

cod. 45055
SCATOLA - 1 kg
58 porz. da 60g

Mousse
al cioccolato

cod. 45058
SCATOLA - 1 kg

185 porz. da 50ml

Crema dessert
alla vaniglia

cod. 45057
SCATOLA - 1,1 kg
102 porz. da 100g

Panna
cotta

cod. 45056
SCATOLA - 1 kg
100 porz. da 60g

Crema
bavarese

NEW NEW NEW NEW
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cod. 50451
BUSTA

1000g x 10 pz.

Sorbetto al limone

cod. 51922
LATTA 1/1

880g x 12 pz.

Frutti di bosco
in sciroppo di frutta

cod. 45003
BOTTIGLIA

1,0 l = 1,4kg.

Zucchero caramellato

VE G ETA R I A NO

ESENTE D A D I C H I A RAZIO
NI SENZA GR A S S I I D ROGENAT
I

cod. 50489
SECCHIELLO
5000g x 1 pz.

NOCCIOLOTTA
multiuso

cod. 50459
SQUEEZER

1000ml x 6 pz.

Topping frutti di bosco

cod. 50453
SQUEEZER

1000ml x 6 pz.

Topping cioccolatoTopping cioccolato

cod. 50456
SQUEEZER

1000ml x 6 pz.

Topping fragola

cod. 50455
SQUEEZER

1000ml x 6 pz.

Topping caramellatoTopping caramellatoTopping fragola

Topping frutti di bosco
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Aiuti in
cucina

IL FATTAPPOSTA
Staccante spray

cod. 50492
BOMBOLETTA
500ml x 12 pz.

Entrati di diritto tra i prodotti indispensabili in cucina, “aiuti” perché oggi il 
cuoco moderno non riesce a privarsene. 

Hügli Tuttogusto propone una linea accattivante di prodotti al servizio 
dello chef: Staccante Spray universale, Miscela per Impanare, Linea Patate per 
purè in Polvere completo di latte, Fiocco e Preparato per Crocchette, Panna 
Vegetale, Crema di Aceto Balsamico.

Al servizio dello Chef…

cod. 51065
SQUEEZER

500ml x 12 pz.

Crema di aceto balsamico 
di Modena IGP

IL FATTAPPOSTA
...per MONTARE,
o CUCINARE...

cod. 50462
BRIK

1000ml x 12 pz.

o CUCINARE...
Riso RIBE PARBOILED

cod. 50322
BUSTA

5000g x 2 pz.



Rustichello
in agrodolce

cod. 53155
LATTA 2/1

2000g x 6 pz.

antipasti > p.22

Cipolle borettane gourmet
in agrodolce

cod. 53329
LATTA 3/1

2550g x 6 pz.

Cetriolini
in agrodolce

cod. 53165
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

in agrodolcein agrodolcein agrodolce in agrodolcein agrodolcein agrodolcein agrodolce

Antipasti
Assortimento completo di olive, ortaggi, funghi,  che accompagnano, 
nobilitano e completano il classico “antipasto all’italiana, espressione delle 
eccellenze gastronomiche del nostro Paese.

Ma non solo, sono ottimi “fuori orario” per ogni occasione e per 
accompagnare ricchi aperitivi.

* prodotti che in caso di necessità potrebbero essere distribuiti
direttamente col marchio del produttore



cod. 50897
LATTA 1/1

810g x 12 pz.

Peperoni farciti
con tonno

Peperoni farciti
con formaggio

cod. 50898
LATTA 1/1

810g x 12 pz.

con formaggio

* prodotti che in caso di necessità potrebbero essere distribuiti
direttamente col marchio del produttore

cod. 50869
BUSTA

1600g x 12 pz. 

Filetti di pomosecco
all’olio

cod. 50891
LATTA 1/1

750g x 6 pz.

Pomosole
all’olio 

cod. 50878
LATTA 1/1

750g x 6 pz.

Pomodorini gialli
semisecchi all’olio 

cod. 50866
LATTA 1/1

800g x 6 pz.

Pomosecco
all’olio 

antipasti > p.23
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Carciobig
trifolato all’olio

cod. 50721
LATTA 3/1

2400g x 6 pz.

Spaccatelli rustici
trifolati all’olio

cod. 50743
LATTA 3/1

2400g x 6 pz.

Cipolle borettane “buffet”
all’ ”aceto balsamico di Modena IGP”

cod. 53333
LATTA 1/1

820g x 12 pz.

Carciofo moretto
all’olio

cod. 50737
LATTA 1/1

800g x 12 pz.



Grigliati

grigliati > p. 25

Dalla terra alla 
tavola, Tuttogusto Ali 
Big offre una selezione di 
ortaggi grigliati pronti 
all’utilizzo, per completare 
antipasti, arricchire buffet, 
accompagnare secondi piatti.

Lavorati e conditi in maniera 
artigianale, i Grigliati
Tuttogusto si apprezzano 
anche sulla pizza o per farcire 
panini e tramezzini.

Peperoni alla griglia
a filetti senza pelle
all’olio di semi di girasole

cod. 50208
LATTA 1/1

780g x 6 pz.

Melanzane alla griglia
all’olio

cod. 50253
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

cod. 50226
LATTA 2/1

1900g x 6 pz.

Zucchine alla griglia
all’olio

cod. 50225
LATTA 1/1

750g x 12 pz.

cod. 50239
LATTA 2/1

1900g x 6 pz.

Peperoni alla griglia
all’olio

cod. 50234
LATTA 1/1

750g x 12 pz.

cod. 50227
LATTA 2/1

1900g x 6 pz.

cod. 50257
LATTA 1/1

800g x 6 pz.

Peperoni dolci
senza pelle, all’olio senza pelle, all’olio senza pelle, all’olio senza pelle, all’olio 

cod. 53352
LATTA 1/1

800g x 6 pz.

Poker di verdure
all’olio 

cod. 53327
LATTA 1/1

800g x 6 pz.

Cipolle caramellate
all’olio 



grigliati > p.26

cod. 50211
LATTA 1/1

700g x 12 pz.

Spicchi di radicchio 
alla griglia

all’olio

cod. 50214
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Carciofi con gambo
alla griglia

all’olio

Pizza più
alla griglia

all’olio

cod. 50237
LATTA 2/1

1900g x 6 pz.

Tris campagnolo
alla griglia

all’olio

cod. 50238
LATTA 2/1

1900g x 6 pz.

Champignons alla griglia
all’olio

cod. 50206
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

cod. 50198
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Cipolle affettate
alla griglia

all’olio

Carciofi a metà alla griglia
all’olio

cod. 50207
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Cipolle borettane alla griglia
all’olio

cod. 50231
LATTA 2/1

1900g x 6 pz.



Tuttogusto Ali Big propone una selezione dei migliori carciofi nazionali ed esteri, nei vari 
formati: interi, spicchi, fettuccine.

Sodi, polposi, dolci, si prestano a tutte le preparazioni, dall’antipasto freddo alla 
pizzeria, ai primi piatti ai secondi o come contorno.

Ottimi come aperitivo su focacce e per accompagnare taglieri di salumi.

carciofi > p.27 

Fettuccine
trifolate all’olio

cod. 50726
LATTA 2/1

1900g x 6 pz.

Fettuccine
al naturale

cod. 50706
LATTA 3/1

2500g x 6 pz.

Carciofi

NEW



carciofi > p. 28

Spicchi di carciofo
trifolati all’olio

cod. 50722
LATTA 2/1

1900g x 6 pz.

cod. 50720
BUSTA

1700g x 12 pz. 

Spicchi di carciofo
trifolati all’olio

Spicchi di carciofo
all’olio

cod. 50724
LATTA 2/1

1900g x 6 pz.

Spicchi di carciofo extra
al naturale

cod. 50717
LATTA 3/1

2550g x 6 pz.

NEW

NEW



La nuova gamma di Funghi Tuttogusto, accuratamente 
selezionati, di alta qualità, nuove ricettazioni secondo tradizione, 
trifolati in cottura artigianale, in olio o al naturale, valido aiuto in 
cucina sono delizie per il palato.
Porcini, Famigliola Gialla, Mistofunghi, Champignons: ampia scelta 
vicino alle esigenze della cucina e della pizzeria di oggi.

Tuttobosco con porcini a marchio San Martino, la linea 
professionale di Funghi Tuttogusto dedicata ai clienti che desiderano 
un prodotto dall’ottimo rapporto qualità e prezzo.

Porcini Boschetto Antica Ricetta: la tradizione Tuttogusto, i Funghi 
Porcini di sempre, taglio medio, oggi ancora più selezionati 
e preparati con trifola in cottura artigianale, secondo ricetta 
tradizionale.

Porcini PREMIUM, alta qualità al servizio dei clienti più esigenti, 
taglio medio/grande, per esaltare ed impreziosire le preparazioni di 
cucina. L’eccellenza del Porcino Tuttogusto, nuova ricetta con trifola 
in cottura artigianale, in crema ancora più ricca e profumata, in olio 
per le preparazioni di effetto.

Funghi

funghi > p.29



PO
RCINI

funghi > p.30

Tuttobosco con porcini (10%)
con crema, trifolati all’olio

cod. 56001
LATTA 1/1

780g x 12 pz.

Porcini BOSCHETTO PREMIUM
con crema, trifolati all’olio

cod. 56010
LATTA 1/1

780g x 12 pz.

Porcini BOSCHETTO PREMIUM
trifolati all’olio

cod. 56011
LATTA 1/1

780g x 12 pz.

BOSCHETTO “antica ricetta” con porcini (40%)
trifolati all’olio

cod. 56013
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

BOSCHETTO “antica ricetta” con porcini (40%)
con crema, trifolati all’olio

cod. 56012
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Tuttobosco con porcini (10%)
trifolati all’olio

cod. 56000
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Porcini BOSCHETTO “antica ricetta”
con crema, trifolati all’olio

cod. 56004
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Porcini BOSCHETTO “antica ricetta”
trifolati all’olio

cod. 56007
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

cod. 50789
BUSTA

1300g x 12 pz.



funghi > p.31

Champignons Frescofungo
trifolati

cod. 50766
BUSTA

1700g x 12 pz.

Champignons
trifolati CHIARI all’olio

cod. 50763
LATTA 3/1

2500g x 6 pz.

Champignons Extra
al naturale

cod. 50753
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Champignons Pizzaiolo
al naturale

cod. 50750
LATTA 3/1

2550g x 6 pz.

MAGGIOR
RESA

trifolati CHIARI all’olio

Mistofunghi Tradizione
trifolati all’olio

cod. 50624
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

al naturaleal naturaleal naturale al naturaleal naturaleal naturale

Famigliola gialla
trifolata all’olio

cod. 50614
LATTA 1/1

800g x 12 pz.



farciture > p 32

Capriccio big
al naturale

cod. 53100
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Capriccio big
all’olio

cod. 53110
LATTA 3/1

2450g x 6 pz.

Farciture
Capriccio zingara

all’olio

cod. 53113
LATTA 3/1

2450g x 6 pz.

Capriccio primavera
all’olio

cod. 53112
LATTA 3/1

2450g x 6 pz.

Farciriso
al naturale

cod. 53101
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Farciriso
all’olio

cod. 53116
VASO 1700 ml
1550g x 6 pz.

Friarielli
all’olio

cod. 51125
LATTA 1/1

750g x 12 pz.

Solo da ortaggi selezionati, le Farciture Tuttogusto racchiudono i 
colori, i sapori e i profumi di deliziosi vegetali, per farcire pizze, piatti da 
buffet, insalate di riso, pasta, carne, pesce e molto altro.

In olio o al naturale, le Farciture si apprezzano anche su focacce, 
panini, tramezzini e toast.



olive > p.33

Olive

Olive nere rondelle
in salamoia

cod. 52114
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Olive nere denocciolate
in salamoia

cod. 52113
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Tuttogusto propone una linea completa di olive da cucina
in salamoia, per tutte le ricettazioni, dalla pizza ai sughi, alle insalate, 
antipasti e molto altro.

Olive denocciolate e a rondelle.

Olive verdi denocciolate
in salamoia

cod. 52161
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Olive verdi rondelle
in salamoia

cod. 52162
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Olive nere denocciolate
in salamoia

cod. 52141
BUSTA

1800g x 10 pz.



mare > p. 34

Mare*
* prodotti che in caso di necessità potrebbero essere distribuiti direttamente col marchio del produttore

Tonno
all’olio d’oliva

cod. 51806
LATTA

1730g x 6pz.

Tonno
all’olio vegetale

cod. 51822
LATTA

1730g x 6pz.

Tonno
all’olio di girasole

cod. 51818
BUSTA

1000g x 8pz.

cod. 51802
LATTA

620g x 12 pz.

Tonno SELEZIONE
all’olio d’oliva

cod. 51800
96 LATTE da 80g

1 cartone

Gamberetti
liofilizzati

cod. 51671
LATTA

105g x 6 pz.

TONNO YELLOFWIN
IN OLIO D’OLIVA

cod. 51803
LATTA

523g x 24 pz.

all’olio vegetaleall’olio vegetaleall’olio vegetale

cod. 51816
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Tonno
all’olio di girasole

cod. 51851
96 LATTE da 80g

1 cartone

all’olio di girasoleall’olio di girasoleall’olio di girasole

cod. 51601
LATTA

1300g x 12 pz.

Filetti di acciughe italiane
all’olio

Filetti di acciughe italiane
all’olio

all’olio di girasoleall’olio di girasoleall’olio di girasole

Antipasto di mare
all’olio

cod. 51565
SECCHIO

5000g x 1 pz.

cod. 51611
BAULETTO

700g x 12 pz.



Fagioli spagna
al naturale

cod. 50918
LATTA 3/1

2500g x 6 pz.

Fagioli borlotti
al naturale

cod. 50921
LATTA 3/1

2500g x 6 pz.

Ceci
al naturale

cod. 50931
LATTA 3/1

2500g x 6 pz.

Legumi*

Cannellini
al naturale

cod. 50925
LATTA 3/1

2500g x 6 pz.

* prodotti che in caso di necessità potrebbero essere distribuiti direttamente col marchio del produttore

legumi > p. 35

I Legumi selezionati da Tuttogusto Ali Big, prodotti di 
complemento indispensabili nella dispensa di una cucina.

Legumi al naturale, di alta qualità, dai colori vivi, sodi e 
dal gusto intenso.  

al naturaleal naturaleal naturale al naturaleal naturaleal naturale

al naturaleal naturaleal naturale al naturaleal naturaleal naturale



verdure al naturale > p. 36

cod. 53304
LATTA 4/1

4200g x 3 pz.

Peperoni a filetti
al naturale

Mais dolce sgranato
al naturale

cod. 50906
LATTA 1/2

300g x 12 pz.

Verdure*
* prodotti che in caso di necessità potrebbero essere distribuiti direttamente col marchio del produttore

cod. 53400
LATTA 3/1

2500g x 6 pz.

Cipolle affettate
al naturale

Gli Ortaggi Tuttogusto Ali Big, verdure al naturale che completano 
l’offerta dei prodotti di guarnitura e di farcitura. Dalle insalate alla pizza e focaccia, 
all’antipasto, piatti unici, contorno: espressione di una cucina viva e piena di colori.

cod. 50907
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Macedonia di verdure
al naturale

cod. 53360
LATTA 3/1

2500g x 6 pz.

Insalatina
in aceto

Asparagi verdi
al naturale

cod. 51107
LATTA

700g x 12 pz.



pomodori e farine > p. 37

Pomodori
  

cod. 50873
LATTA 3/1

2500g x 6 pz.

cod. 50808
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Pomodì concassè Pomodorini

cod. 50834
LATTA 1/1

800g x 12 pz.

Doppio concentrato
di pomodoro

cod. 50844
LATTA 3/1

2600g x 6 pz.

Passato di pomodoro

Solo da raccolti italiani la linea Pomodori Tuttogusto Ali Big, dal colore rosso brillante, 
profumi caratteristici, sapore dolce e delicato. Pomodori adatti a tutte le preparazioni di cucina e 
pizzeria, espressione della cucina mediterranea, indispensabili per la Cucina Regionale Italiana.  

cod. 50851
LATTA 5/1

4050g x 3 pz.

Pomodì classico

di pomodorodi pomodorodi pomodoro

cod. 50842
LATTA 3/1

2550g x 6 pz.

cod. 50840
LATTA 5/1

4100g x 3 pz.

Pomodì
superfine

cod. 50846
BUSTA

5000g x 2 pz.

superfinesuperfinesuperfine

cod. 50874
LATTA 3/1

2550g x 6 pz.

Pelati
salsatisalsatisalsatisalsati



ISPIRA
PASSIONE
CON IL nostro AMORE

PER IL GUSTO

LA tua



Il tuo se
greto

 in cucina
 dall’Agli

o         

allo Zenzero

La più validaalternativa a
l fresco



I MIGLIORI INGREDIENTI
CON IL MIGLIOR GUSTO

TECNOLOGIA : 
CONSERVAZIONE IN OLIO

IL NOSTRO SEGRETO

PARLIAMO DI QUALITà DEI NOSTRI INGREDIENTI CON 
I PRODUTTORI NEI CAMPI, PER ASSICURARE LA GIUSTA 
QUALITà E IL GIUSTO MOMENTO DELLA RACCOLTA. 
AD ESEMPIO IL LEMONGRASS è RACCOLTO DAVVERO 
GIOVANE PER EVITARE LA PRESENZA DI FASTIDIOSE FIBRE

ABBIAMO RIELABORATO UNA ANTICA 
TECNOLOGIA NEL LINGUAGGIO MODERNO : 
CONSERVARE OTTIMI INGREDIENTI IN 
OLIO IN ATMOSFERA REFRIGERATA

GERTJAN
NASCE COME CHEF, DA 25 

ANNI SVILUPPATORE

Il DNA Bresc risale ai suoi fondatori. quando l’azienda 
era focalizzata sui cibi gourmet. Tutto iniziò quando 
Jhrs a hb decisero di allevare lumache, di confezionarle in piccoli 
vasetti e di fornirle direttamente alle aziende di Catering 
di prestigio. Presto la passione si spostò sull’aglio… . .

una passione
autentica

LA nostra
scopri
storia



POLPA D’AGLIO
POLPA D’AGLIO OTTENUTA DA FRESCHI SPICCHI 
INTERI, FINEMENTE TRITATI FINO AD OTTENERE UNA 
POLPA DAVVERO PRATICA. CONSERVATA CON POCO 
SALE E POCO ACIDO CITRICO PER GARANTIRE LA 
QUALITÀ COSTANTE. ADATTA PER TUTTI GLI USI IN 
CUCINA, BASE IDEALE PER SALSE, ZUPPE, MARINATURE…

Possibili applicazioni : 
Base per tutte le salse 
in punta di cucchiaio



range
mise en place

blends

BBQ

– POLPA D’AGLIO
– SCALOGNO TRITATO
– AGLIO TRITATO
– ZENZERO
– LEMON GRASS
– STRATTU DI POMODORO
– AGLIO NERO

49003
4 9 0 1 3
49002
49005
49004
4 9 0 1 8
4 9001

4 9 0 1 7
49020
4 9 0 1 9

4 9 0 1 1
4 9 0 1 2
4 90 10
4 9 0 1 4
4 9 0 1 5
4 9 0 16

– Chimichurri
– Curry Madras
– Ras-el-hanout

– MARINATURA PER POLLO
– MARINATURA PER MAIALE
– MARINATURA PER MANZO
– GLASSA PRUGNa E ZENZERO
– GLASSA MIELE E TIMO
– SALSA MANGO E HABANERO

1000 g
1000 g
1000 g

450 g
450 g
450 g
325 g

450 g
450 g
450 g

1000 g
1000 g
1000 g

450 g
450 g

1000 g



AGLIO
Come tutta la famiglia delle agliacee la 
pianta dell’AGLIO conserva la sua energia nel 
bulbo durante la sua crescita, dove accumula 
i nutrienti per l’inverno. Se l’aglio viene consu-
mato fresco il sapore è delicato senza essere 
«tagliente » e senza «sapere di cipolla»

Una miscela di aglio fresco 
tritato  da diverse origini. Dal 
gusto fresco e dal sapore ricco

Polpa ottenuta da aglio fresco 
appena raccolto. Apporta sapore 
e Umami ai tuoi piatti.

Scalogno fresco finemente 
tritato. Pronto all’uso 
in punta di cucchiaio.

1000 G 1000 G 1000 G

Raccolto Giovane, conserva 
una aroma fresco e ricco

Lavorato in meno di 24 ore dal 
raccolto

Ideale per la tua mise en place

cod. 49002 cod. 49003 cod. 49013



Ottenuto da zenzero appena raccolto offre un 
caratteristico sapore che contrasta con quello dello 
zenzero vecchio o secco con note più aggressive. 
Bresc fornisce lo zenzero fresco tutto l’anno, l’ideale 
per dare gusto speciale ai tuoi piatti

Ottenuta da fresca Lemon grass raccolta quando 
ancora verde e soffice- offre un sapore fresca 
e bilanciata senza fibre. Facile da aggiungere 
a tutte le ricette.

Perfetto per diverse ricette salate saporite e, 
SORPRENDENTEMENTE, perfetta in pasticceria 
ad esempio per la créme brulé o per il gelato.

lemon grass (Citronella)

zenzero

APPORTA SUBITO IL SAPORE SENZA 
ASPETTARE LUNGHE COTTURE

IDEALE PER BILANCIARE 
SAPORI FORTI

IDEALE PER RICETTE DA SALTARE 
IN PADELLA

ORMAI MOLTO DI MODA ANCHE 
IN ITALIA

cod. 49004

cod. 49005



È l’aglio opportunamente lasciato
fermentare fino a raggiungere la tipica 
colorazione. In questo processo perde il gusto 
tipico dell’agliolina. Diventa un esaltatore di sapidità 
NATURALE, UNIVERSALE. UMAMI per eccellenza.

Si abbina con tutto, incredibile anche 
l’effetto sul cioccolato 

Dopo la raccolta i pomodori vengono affettati ed 
essiccato per una settimana al pieno sole. Questa è la 
base per la nostra purea ottenuta aggiungendo olio 
e aceto bianco. Il risultato è un intenso e robusto gusto 
di pomodoro carico di Umami. Ideale per salse ed 
applicazioni fredde (anche tal quale in tartine e schiacciate)

AGLIO NERO

Strattu di Pomodoro

FACILE DA USARE, 
IN PUNTA DI CUCCHIAIO

IL VERO SEGRETO IN CUCINA

IDEALE  PER DARE VALORE A 
PIZZE, PIADINE, SCHIACCIATE...

I SEGRETI DIVENTANO DUE

QUANDO SI PARLA DI UMAMI

cod. 49001

cod. 49018



chimichurri

CURRY MADRAS

I nostri blends per esaltare i tuoi piatti

IL CURRY MADRAS È UNA DELIZIOSA MISCELA DI SPEZIE IDEALE 
PER PREPARARE IL BEN NOTO POLLO AL CURRY. PRENDE IL 
NOME DALLA CITTÀ DI MADRAS NEL SUD DELL’INDIA. IL 
CURRY MADRAS REFRIGERATO DONA UN GUSTO INTENSO.

Il CHIMICHURRI nasce in Argentina anche se ormai
famoso nel mondo. Si sposa perfettamente con la carne
alla griglia. Per preparare un autentico chimichurri sono 
necessari più di 10 ingredienti e davvero tanto tempo. 

Il Chimichurri Bresc riunisce tutti gli ingredienti 
garantendo una qualità costante

DALL’INDIA ALLA 
CONQUISTA DEL MONDO

MEGLIO ASSAGGIATO 
CHE RACCONTATO

DALL’ARGENTINA ALLA 
CONQUISTA DEL MONDO

PERCHE’ LIMITARSI AD 
ABBINARLO SOLO 
ALLA CARNE?

Il perfetto amico per piatti moderni ed internazionali. 
Noi abbiamo aggiunto tutti gli ingredienti di cui tu hai bisogno
per ogni tuo autentico, semplice e buono, ma davvero tanto, piatto.

cod. 49017

cod. 49020



RAS-EL-HANOUT
«RAS EL HANOUT» SIGNIFICA LETTERALMENTE 
« IL MIGLIORE DEL NEGOZIO ». VIENE 
UTILIZZATO PER AROMATIZZARE L’AGNELLO, 
IL COUSCOUS E GLI STUFATI IN GENERE. 
È CARATTERIZZATO DA MOLTE SPEZIE FRA 
CUI PAPRIKA, CANNELLA, ZENZERO, CUMINO, 
CORIANDOLO, CARDAMOMO, CHIODI 
DI GAROFANO...

DAL MAROCCO ALLA 
CONQUISTA DEL MONDO

PRONTO ALL’USO, GUSTO 
IMMEDIATO E SENZA SPRECHI

cod. 49019



Il meglio per il tuo BBQ
Nel preparare il tuo BBQ o la carne in genere hai diverse strade per arricchirla 
di gusto. Dal marinare 24 ore mira con le tre marinades bresc, al finirle 
durante la cottura con le due glazes. Poi con la fantasia ogni salsa può essere adatta.

MARINADES

Rosmarino & timo Aglio affumicato 
& peperoncino Chipotle

Curry e Peperoncino
1000 G 1000 G 1000 G

Abbiamo imparato dai campioni che in gara usano marina-
ture a base d’acqua SENZA OLIO. Questo perché cosi garan-
tiscono lo scambio dei sapori e degli aromi molto meglio. 

Con le tre MARINADES hai la scelta giusta per ogni carne.
Non dimenticare di prepararla 24 ore prima della cottura 

MARINATURE PRONTE RICCHE 
DI GUSTO PER BBQ INCREDIBILI

PRONTE IN PUNTA DI CUCCHIAIO

cod. 49010 cod. 49011
cod. 49012



glazes

Salsa Mango Habanero

Miele e Timo 
Dolce & erboso

Prugna e zenzero
Fresco e speziato

450 G 450 G

Il tuo tocco finale con le incredibili glassature (GLAZES) . 
Apportano un gusto incredibile personalizzando ogni tua ricetta

Aggiungi le GLAZES giusto prima della cottura….ed il gioco è fatto !

Nata dall’ispirazione dei nostri Chef, la salsa Mango 
Habanero combina la dolcezza fruttata del mango con 
la piccantezza dell’Habanero Un matrimonio incantato.

E’ incredibile come la stessa salsa possa 
essere usata per esaltare guarnire Grigliate 
di Carne come sfiziosi Dessert

MAI PIÙ SENZA

SE È UN SOGNO NON 
MI SVEGLIATE !

AUMENTA L’APPETIBILITÀ 
DELLE TUE GRIGLIATE

BASTA UN PENNELLO 
E LA GIUSTA GLAZE BRESC

cod. 49015 cod. 49014

cod. 49016







cod. 45055

cod. 45058



cod. 45057 cod. 45056















www. tuttogusto.shop
ALI BIG s.r.l. Industria Alimentare   Via Airuno, 25 - 23883 Brivio (LC) - Italy   +39 039 9162800  commerciale@huegli.it




