
ISPIRA
PASSIONE
CON IL nostro AMORE

PER IL GUSTO

LA tua

La più validaalternativa a
l fresco



I MIGLIORI INGREDIENTI
CON IL MIGLIOR GUSTO

TECNOLOGIA : 
CONSERVAZIONE IN OLIO

IL NOSTRO SEGRETO

PARLIAMO DI QUALITà DEI NOSTRI INGREDIENTI CON 
I PRODUTTORI NEI CAMPI, PER ASSICURARE LA GIUSTA 
QUALITà E IL GIUSTO MOMENTO DELLA RACCOLTA. 
AD ESEMPIO IL LEMONGRASS è RACCOLTO DAVVERO 
GIOVANE PER EVITARE LA PRESENZA DI FASTIDIOSE FIBRE

ABBIAMO RIELABORATO UNA ANTICA 
TECNOLOGIA NEL LINGUAGGIO MODERNO : 
CONSERVARE OTTIMI INGREDIENTI IN 
OLIO IN ATMOSFERA REFRIGERATA

GERTJAN
NASCE COME CHEF, DA 25 

ANNI SVILUPPATORE

Il DNA Bresc risale ai suoi fondatori. quando l’azienda 
era focalizzata sui cibi gourmet. Tutto iniziò quando 
Jhrs a hb decisero di allevare lumache, di confezionarle in piccoli 
vasetti e di fornirle direttamente alle aziende di Catering 
di prestigio. Presto la passione si spostò sull’aglio… . .

una passione
autentica

LA nostra
scopri
storia



POLPA D’AGLIO
POLPA D’AGLIO OTTENUTA DA FRESCHI SPICCHI 
INTERI, FINEMENTE TRITATI FINO AD OTTENERE UNA 
POLPA DAVVERO PRATICA. CONSERVATA CON POCO 
SALE E POCO ACIDO CITRICO PER GARANTIRE LA 
QUALITÀ COSTANTE. ADATTA PER TUTTI GLI USI IN 
CUCINA, BASE IDEALE PER SALSE, ZUPPE, MARINATURE…

Possibili applicazioni : 
Base per tutte le salse 
in punta di cucchiaio



range
mise en place

blends

BBQ

– POLPA D’AGLIO
– SCALOGNO TRITATO
– AGLIO TRITATO
– ZENZERO
– LEMON GRASS
– STRATTU DI POMODORO
– AGLIO NERO

49003
4 9 0 1 3
49002
49005
49004
4 9 0 1 8
4 9001

1 9 0 1 7
49020
4 9 0 1 9

4 9 0 1 1
4 9 0 1 2
4 90 10
4 9 0 1 4
4 9 0 1 5
4 9 0 16

– Chimichurri
– Curry Madras
– Ras-el-hanout

– MARINATURA PER POLLO
– MARINATURA PER MAIALE
– MARINATURA PER MANZO
– GLASSA PRUGNa E ZENZERO
– GLASSA MIELE E TIMO
– SALSA MANGO E HABANERO

1000 g
1000 g
1000 g

450 g
450 g
450 g
325 g

450 g
450 g
450 g

1000 g
1000 g
1000 g

450 g
450 g

1000 g



AGLIO
Come tutta la famiglia delle agliacee la 
pianta dell’AGLIO conserva la sua energia nel 
bulbo durante la sua crescita, dove accumula 
i nutrienti per l’inverno. Se l’aglio viene consu-
mato fresco il sapore è delicato senza essere 
«tagliente » e senza «sapere di cipolla»

Una miscela di aglio fresco 
tritato  da diverse origini. Dal 
gusto fresco e dal sapore ricco

Polpa ottenuta da aglio fresco 
appena raccolto. Apporta sapore 
e Umami ai tuoi piatti.

Scalogno fresco finemente 
tritato. Pronto all’uso 
in punta di cucchiaio.

1000 G 1000 G 1000 G

Raccolto Giovane, conserva 
una aroma fresco e ricco

Lavorato in meno di 24 ore dal 
raccolto

Ideale per la tua mise en place



Ottenuto da zenzero appena raccolto offre un 
caratteristico sapore che contrasta con quello dello 
zenzero vecchio o secco con note più aggressive. 
Bresc fornisce lo zenzero fresco tutto l’anno, l’ideale 
per dare gusto speciale ai tuoi piatti

Ottenuta da fresca Lemon grass raccolta quando 
ancora verde e soffice- offre un sapore fresca 
e bilanciata senza fibre. Facile da aggiungere 
a tutte le ricette.

Perfetto per diverse ricette salate saporite e, 
SORPRENDENTEMENTE, perfetta in pasticceria 
ad esempio per la créme brulé o per il gelato.

lemon grass (Citronella)

zenzero

APPORTA SUBITO IL SAPORE SENZA 
ASPETTARE LUNGHE COTTURE

IDEALE PER BILANCIARE 
SAPORI FORTI

IDEALE PER RICETTE DA SALTARE 
IN PADELLA

ORMAI MOLTO DI MODA ANCHE 
IN ITALIA



È l’aglio opportunamente lasciato fermentare 
fino a raggiungere la tipica colorazione. 
In questo processo perde il gusto tipico 
dell’agliolina. Diventa un esaltatore di sapidità 
NATURALE, UNIVERSALE. UMAMI per eccellenza.

Si abbina con tutto, incredibile 
anche l’effetto sul cioccolato 

Dopo la raccolta i pomodori vengono affettati ed 
essiccato per una settimana al pieno sole. Questa è la 
base per la nostra purea ottenuta aggiungendo olio 
e aceto bianco. Il risultato è un intenso e robusto gusto 
di pomodoro carico di Umami. Ideale per salse ed 
applicazioni fredde (anche tal quale in tartine e schiacciate)

AGLIO NERO

Strattu di Pomodoro

FACILE DA USARE, 
IN PUNTA DI CUCCHIAIO

IL VERO SEGRETO IN CUCINA

IDEALE  PER DARE VALORE A 
PIZZE, PIADINE, SCHIACCIATE...

I SEGRETI DIVENTANO DUE

QUANDO SI PARLA DI UMAMI



chimichurri

CURRY MADRAS

I nostri blends per esaltare i tuoi piatti

IL CURRY MADRAS È UNA DELIZIOSA MISCELA DI SPEZIE IDEALE 
PER PREPARARE IL BEN NOTO POLLO AL CURRY. PRENDE IL 
NOME DALLA CITTÀ DI MADRAS NEL SUD DELL’INDIA. IL 
CURRY MADRAS REFRIGERATO DONA UN GUSTO INTENSO.

Il CHIMICHURRI nasce in Argentina anche se ormai famoso 
nel mondo. Si sposa perfettamente con la carne alla 
griglia. Per preparare un autentico chimichurri sono 
necessari più di 10 ingredienti e davvero tanto tempo. 

Il Chimichurri Bresc riunisce tutti gli ingredienti 
garantendo una qualità costante

DALL’INDIA ALLA 
CONQUISTA DEL MONDO

MEGLIO ASSAGGIATO 
CHE RACCONTATO

DALL’ARGENTINA ALLA 
CONQUISTA DEL MONDO

PERCHE’ LIMITARSI AD 
ABBINARLO SOLO 
ALLA CARNE?

Il perfetto amico per piatti moderni ed internazionali. 
Noi abbiamo aggiunto tutti gli ingredienti di cui tu hai bisogno
per ogni tuo autentico, semplice e buono, ma davvero tanto, piatto.



RAS-EL-HANOUT
«RAS EL HANOUT» SIGNIFICA LETTERALMENTE 
« IL MIGLIORE DEL NEGOZIO ». VIENE 
UTILIZZATO PER AROMATIZZARE L’AGNELLO, 
IL COUSCOUS E GLI STUFATI IN GENERE. 
È CARATTERIZZATO DA MOLTE SPEZIE FRA 
CUI PAPRIKA, CANNELLA, ZENZERO, CUMINO, 
CORIANDOLO, CARDAMOMO, CHIODI 
DI GAROFANO...

DAL MAROCCO ALLA 
CONQUISTA DEL MONDO

PRONTO ALL’USO, GUSTO 
IMMEDIATO E SENZA SPRECHI



Il meglio per il tuo BBQ
Nel preparare il tuo BBQ o la carne in genere hai diverse strade per arricchirla 
di gusto. Dal marinare 24 ore mira con le tre marinades bresc, al finirle 
durante la cottura con le due glazes. Poi con la fantasia ogni salsa può essere adatta.

MARINADES

Rosmarino & timo Aglio affumicato 
& peperoncino Chipotle

Curry e Peperoncino
1000 G 1000 G 1000 G

Abbiamo imparato dai campioni che in gara usano marina-
ture a base d’acqua SENZA OLIO. Questo perché cosi garan-
tiscono lo scambio dei sapori e degli aromi molto meglio. 

Con le tre MARINADES hai la scelta giusta per ogni carne.
Non dimenticare di prepararla 24 ore prima della cottura 

MARINATURE PRONTE RICCHE 
DI GUSTO PER BBQ INCREDIBILI

PRONTE IN PUNTA DI CUCCHIAIO



glazes

Salsa Mango Habanero

Miele e Timo 
Dolce & erboso

Prugna e zenzero
Fresco e speziato

450 G 450 G

Il tuo tocco finale con le incredibili glassature (GLAZES) . 
Apportano un gusto incredibile personalizzando ogni tua ricetta

Aggiungi le GLAZES giusto prima della cottura….ed il gioco è fatto !

Nata dall’ispirazione dei nostri Chef, la salsa Mango 
Habanero combina la dolcezza fruttata del mango con 
la piccantezza dell’Habanero Un matrimonio incantato.

E’ incredibile come la stessa salsa possa 
essere usata per esaltare guarnire Grigliate 
di Carne come sfiziosi Dessert

MAI PIÙ SENZA

SE È UN SOGNO NON 
MI SVEGLIATE !

AUMENTA L’APPETIBILITÀ 
DELLE TUE GRIGLIATE

BASTA UN PENNELLO 
E LA GIUSTA GLAZE BRESC



BRESC
ALI BIG SRL INDUSTRIA ALIMENTARE
VIA AIRUNO 25 
23883 BRIVIO
T : 0039 039 916 2800

E : COMMERCIALE@HUEGLI.IT

Per maggiori 
informazioni contattaci 

Il tuo se
greto

 in cucina
 dall’Agli

o         

allo Zenzero




